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Café Fiori




CAFES QUENTES

Coado na Hario V60 - 350ml (especial ou gourmet)- R$ 23
Cafeé coado no método Hario, que garante um filtrado
homogéneo, no tempo certo de extracdo
Prensa Francesa - 350ml - R$ 23
Méetodo filtrado mais encorpado, extrai mais os dleos que
garantem mais aroma e sabor
Espresso curto - R$ 12
30ml de cafe extraido em alta pressdo, que da uma sabor mais
intenso a beblida
Espresso longo - R$ 16
50ml de café extraido em alta pressdo, que da uma sabor mais
intensoc a bebida
Espresso duplo - R$ 19
100ml de cafe extraido em alta press@o, que da uma sabor mais
intenso a bebida
Café Carioca - R$ 16
80ml de café espresso mais suave € menos amargo.
Capuccino italiano - R$ 18
Café com leite cremoso com 3 partes, uma de cafe espresso,
uma de leite vaporizado e uma de espuma do leite
Capuccino brasileiro - R$ 21
Toda o cremosidade do Capuccine italiono acrescentando chocolate
e chantilly
Capuccino com Nutella - R$ 21
Toda o cremosidade do Capuccino italiono acrescentando
Nutella na xicara
Capuccino com doce de leite - R$ 20
Toda a cremosidade do Capuccino italiono acrescentando
doce de leite na xicara
Latte - R$ 19
Cafe espresso, leite varporizado e espuma do leite, maicr
proporcao de leite que o cappuccino
Machiatto - R$ 18
Café expresso, com um pouco de espuma de leite, Machiatto, significa
manchado, "uma mancha de leite”
Mocchaccino - R$ 24
Bebida mais doce, base de calda de chocolate, uma parte de espresso,
duas de leite vaporizado, finalizado com espuma de leite cremoso
Moccha Nutella - R$ 26
Bebida mals doce, base de Nutella, uma parte de espresso,
duas de leite vaporizado, finalizado com espuma de leite
Café com doce de leite e chantilly - R$ 26
Cafeé espresso com borda de doce de leite, xerém e cobertura de chantilly
Coquetel de café cremoso - R$ 26
Mistura batida de café, com leite condensado e creme de leite, deixando
uma uma crema saborosa
Chocolate guente - R$ 30
Chocolate quente cremose, acompanha chantilly
Chocafé quente - R$ 30

Chocolate quente cremoso com uma dose de espresso duplo

Néo fazemos alteracGes nos ingredientes dos pratos e bebidas
Cobramos taxa de gorjeta de 10% opcional



CAFES & BEBIDAS GELADAS

Frapuccino - R$ 26

Café gelado batido com sorvete cremaseo, chantilly e calda de chocolate
Frapuccino de Chocolate- R$ 26

Café gelado batido com sorvete de chocolate, chantilly e calda de chocolate
Frapé de Frutas Vermelhas - R$ 28

Base de calda de frutas vermelhos, sorvete cremoso, frutas vermelhas e chantilly
Affogato - R$ 26

Delicioso sorvete de creme mergulhodo em cofé espresso
Frapé de Oreo - R$ 28

Deliciosa batido de sorvete de creme com biscoito Orec com cobertura de chantilly.
Capuccino de banana e horteld - R$ 26

Capuccine adcionado banana e horteld para um café cremoso e refrescante
Café Mojito - R$ 24

Cafeé espresso com dagua ténica e horteld, otimao para refrescar
Café Banoffe - R$ 27

Mistura de Café com a dogura da banana, um toque de doce de eite e cobertura de chantilly
Café Vanilla - R$ 25

Café cremoso com a docura e o aroma da baunilha

Nao fazemos alteracdes nos ingredientes dos pratos e bebidas
Cobramos taxa de gorjeta de 10% opcional



CROISSANT

Croissant Tradicional - R$ 16
com melaco ou manteiga
Croissant com Nutella e morango - R$ 26
Croissant com plstache e morango - R$ 28
Croissant com peito de peru, mussarela
e creme de queijo - R$ 26
Croissant com queijo e fios de mel - R$ 24
Croissant com Parma, rucula, creme de queijo e
fios de mel - R$ 41
Croissant com Filé Mignon e gorgonzola - R$ 41
Croissant Champs-Elyse - R$ 44
Croissant rechado com geleia de frutas vermelhas,
creme patisserie e morango, cobertura de chantilly

LANCHES

Torta da Dona Lourdes - R$ 36
Frungo com molho guatro queljos, azeitono, palmito e milho
Crogue Monsieur - R$ 39
pac brioche, creme de queijo, Queijo Gruyére, presunto cozido e
molha Bechomel
Crogue Madame - R$ 39
paa brioche, creme de gueijo, Queijo Gruyére, presunto cozido e
molho Bechamel e ove Mollet
Quiche - R% 18
Recheio do dia
Sanduiche natural - R$ 18
Pao integral, rechelo de frango com creme de queljo,
cenoura, mussarelo, peito de peru e alface crespa roxa
Queiijo quente - R$ 18
Péo, creme de queljo, mussarela e peito de peru
Tapioca de carne - R$ 38
corne destioda, tomate confit & cream cheese
Tapioca de frango - R$ 34
frango desfiado, tomaote seco e Catuplry
Waffle
mel e canela - R$ 20
Mutella e morango - R$ 27
brigadeiro - R$ 28
creme de pistache - R$ 29
xarope de Bordo e frutas vermelhas frescas - R$ 29
Salada de frutas - R$ 22
frutos do dic cobertos com mel e grancla
Salada Coesor - R$ 38
alface americana, tiras de frango, croutons, lascas de parmesdo e
malho Caesar.
Saloda Francesa - R$ 49
alface roxa, ricula, presunto Parma, mussarela de bofaola, frutas do estacdo e
redug@o balsamica.

Nao fazemos alteracoes nos ingredientes dos pratos e bebidas
Cobramos taxa de gorjeta de 10% opcional



BRUNCH & TOASTS

Brunch Coliseu - R$ 79
Ovo mexido cremeso, pdo italione tostado, bacon, peito de perv, queijo brie,
geléia de pimenta, presunto Parma, waffle de xarope de bordo com frutas
vermelhas frescas e frutas do dia com mel, granola e logurte natural
Brunch Manhattam - R$ 65
Ovo mexido cremoso, pdo brioche torrado, bacon, pangueca americana com
xarope de bordo, frutas vermelhas frescas e porgdo de pdo de gueijo
Brunch Florenca - R§ 48
Ovo mexido cremoso, torrada, bacon, peito de peru, queljo
mussarela, bolo do dig, frutas do dio e porcéio de pdo de queljo
Toast Pepperoni - R$ 32
Fatia de péo Itallano, creme de queljo, Pepperoni, mussarela,
tomate cerejo e manjericdo
Toast Margherita - R$ 30
Fatia de pé&o itallono, creme de gueljo, tomate confite, mussarela de
bufala e manjericGo
Toast Avocatto - R$ 36
Fatia de pdao itallano, creme de gqueljo, abacate, ovo mollet e
presunto parmd
Toast ao Pesto - R$ 32
Fatia de pdo italiano, mussarela, creme de guejio, molho pesto caseiro,
rucula e tomate seco caseiro
Toast de Cogumelos (vegano) - R$ 42
Fatia de pa&oe italiono, cogumelos shitake, shimeji e portobello,

homus tahine e azeite trufade
Toast Parma - R$ 42
Fatia de p&o italiono, presunto Parma, creme de gueijo, mussarela de
bufala e reducto balsémica
Toast Carne desfiada com mostarda Dijon - R$ 42
Fatia de pdo italiano, carne desfiada, molho @ base de mostarda dijon
Ovo mexido cremoso - R$ 22
Owvo, creme de gueljo e torrada
P&o de Queijo (5 unidades) (assado na hora - aprox, 25min) - R$ 22
Pancakes
xarope de bordo e frutas do dia - R$§ 29
Ganache de chocolate meic omargo e frutas do dia - B$ 28
Omelete de Frango - R$ 38
frango desfiado, creme de queljo, cheiro-verde, tomate, cenoura, pimenta do
reino e paprica defumada, acompanha salada tropical, com mix de folhas,
palmito, manga, tomate cereja e molho vinagrete.
Omelete de Presunto - R$ 38
presunto, mussarelo, creme de gueijo, tomate, cenoura e cheiro-verde,
acompaonha salada caprese com mix de folhas, tomate cerejo, manjericdo, mussarela
de bufala e moelho de frutas citricas.
Omelete Vegetariano- R$ 36
mix de pimentdes, creme de queijo, cheiro-verde, tomate e cenoura,
acompanha salada francesa com mix de folhas, tomate cereja,
nozes e molho de mostarda e mel,

Nao fazemos alteracoes nos ingredientes dos pratos e bebidas
Cobramos taxa de gorjeta de 10% opcional
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Ndo fazemos alteracées nos ingredientes dos pratos e bebidas
Cobramos taxa de gorjeta de 10% opcional



DOCES

Cheesecake de frutas vermelhas frescas - R$ 32
Red Velvet com frutas vermelhas frescas - R$ 30
Bombom de morango na taca - R$ 28
Torta Holandesa - R$ 26
Torta Al Cioccolato - R$ 22
Tartelete de pistache com frutas vermelhas - R$ 25
Tartelete de Praliné de Amendoim com Nutella - R$ 23
Tartelete de Banoffe - R$ 22
Tartelete de limd@o - R$ 22
Bolo especial do dia (fatia) - R$ 14
Bolo de cenoura com cobertura de chocolate - R$ 14
Bolo de laranja com calda citrica - R$ 14
Bolo de brigadeiro - R$ 14
Bolo chocotudo - R$ 20
Bolo gelado de coco - R$ 16
Creme Brolée - R$ 38
creme a base de ovos e leite, com fava de baunilha
e acucar macaricado
Brownie com ganache de caramelo salgado - R$ 25
Brownie com mousse de chocolate - R$ 25
Brownie com sorvete - R$ 27
Brownie tradicional - R$ 20
Trufa sem agucar - R$ 18
Bombom de morangeo zero agucar - R$ 18
Palha italiana - R$ 12
Alfajor - R$ 12
Brigadeiro tradicional - R$ 10

ADICIONAIS
Chantilly - R$ 8 logurte - R$ 8
Leite vegetal - R$ 8 Molho pesto - R$ 12
Bacon - R% 8 Presunto Parma - R$ 16
Mel - R$ 5 Nutella - R$ 8
Ovo - R$ 5 Pepperoni - R$ 9
Pistache - R$ 8 Peito de peru - R$ 8
Limao espremido - R$ 5 Embalagem viagem - R$ 5

Fatia de pé&o italiano - R$ 8

Nao fazemos alteracoes nos ingredientes dos pratos e bebidas
Cobramos taxa de gorjeta de 10% opcional




BEBIDAS

Coca-cola lata - R$ 8
Coca-cola ks - R$ 8
Coca-cola zero lata - R$ 8
Coca-cola zero ks - R$ 8
Guarand Antartica lata - R$ 8
Guarand Antartica zero lata - R$ 8
H20 500ml - R$ 8
H20 limoneto 500ml - R$ 8
Suco de laranja natural - R$ 14
Suco de limé&o natural - R$ 14
Suco Delvalle péssego - R$ 8
Suco Delvalle goiaba - R$ 8
Suco Delvalle uva - R$ 8
Agua sem gdas - R$ 8
Agua com gds - R$ 9
Soda ltalieana - R$ 20
Magé verde, limdo siciliano ou frutas vermelhas
Heineken long neck 355ml - R$ 17
Heineken long neck zero 355ml - R$ 17
Mimosa - R$ 30
Frisante e suco de laranja
Aperol Spritz - R$ 30
Aperol, espumante e dgua com gds
Cosmopolitan - R$ 30
vodka, licor de laranja, suco de limé&o e suco de cranberry
Giardino Fiori - R$ 30
Martini, suco de limdo, calda de cereja e uvas verdes
Rossini Spritz (sem dalcool) - R$ 30
Suco de limao siciliano, cha de hibisco e agua gaseificada

CHAS

Chdas quente ou gelado - R$ 18
Chd verde, gengibre e lim&o;
morango e laranja;
camomilag, cidreira e maracuja;
hibisco, rosa silvestre e amora;
maca com canela.

Chai Indiano - R$ 22
Macé com canela e especiarias

Cha Inglés - R$ 22
Chda preto em infusGo com dagua
acompanha leite vaporizado

Néo fazemos alteracbes nos ingredientes dos pratos e bebidas
Cobramos taxa de gorjeta de 10% opcional
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